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SWISS CLASSIC

FUR JEDEN EINSA /;
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® LEICHTE MESSER MIT ERGONOMISEHEM GRIFF
= 100% SWISS MADE ¥
= SPULMASCHINENGEEIGNET
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Schneiden, Schnitzen, Wirfeln, Dekorieren...
Unsere bewahrte Swiss Classic-Linie bietet fir nahezu jede Anwendung das passende Messer

oder Tool. Auch das grosse Angebot an Geschenk-Sets und Messerblécken kann sich sehen lassen.
Funktionalitat trifft Farbe und das macht Spass!

&ia



NATORLICHE =t
UBERZEUGEND"

= PALISANDERHOLZGRIFF MIT EINZIGARTIGER ZEICHNUNG
= PUR'IM DESIGN
= ANGENEHM LEICHTE HANDHABUNG
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Funktionell. Natirlich. Formschén.

Palisanderholz ist im Allgemeinen sehr widerstandsfahig und daher bestens fir die Herstellung von
Messergriffen geeignet. Die Griffe unserer Rosewood-Linie werden sorgféltig von Hand poliert.
Dadurch entsteht eine geschmeidige Oberflache, die die Messer angenehm in der Hand liegen lasst
und ihnen eine natirliche Eleganz verleiht.
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ROSEWOOD

FORM UND FUNKTION

01 Tourniermesser

Gebogene Klinge -
zum Dekorieren und Garnieren T
von Frichten und Gemise -

02 Officemesser

zum Schneiden von kleineren @ R

Friichten und Gemiise

03 Steakmesser — —
Gerader Schliff by - g
zum Schneiden von gegartem
oder gegrilltem Fleisch

04 Fischfiletiermesser

zum Filetieren —_—

von Fisch

0 e i
gerlflektz:rﬁ'nfff-'iletieren \‘”—’U””HHII”H””I““I”rﬁmll'

von Lachs
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Santokumesser
Kullenschliff
Alleskdnner flr einen
prazisen Schnitt

4
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Brotmesser

Wellenschliff

zum Schneiden von diversen
Backwaren mit Krusten

08

Tranchiermesser

Gerader Schliff

zum Schneiden von gegartem
oder gegrilltem Fleisch

OwC

09

Tranchiermesser
Extra breite Klinge
zum Schneiden von
grosserem Schneidgut

10

Konditorsage

Wellenschliff

zum Schneiden von Kuchen,
Gebéack und Broten







Hobby- wie Profikdche sind gleichermassen tberzeugt. Die Balance der Messer ist

in perfekter Weise ausgewogen. Alle Modelle dieser Linie sind aus einem Stiick geschmiedet
und weisen einen nahtlosen Ubergang von der Klinge zum Griff auf. Dieses Qualitatssiegel
und ihre zeitlose Eleganz zeichnen die geschmiedeten Messer von Victorinox aus.
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GRAND MAITRE (D GRAND MAITRE
mit Kunststoffgriff mit Palisandergriff 11



DAS MESSER

JEDES DETAIL IST UNS WICHTIG

Die Schneide

mit besonders hoher
Schnitthaltigkeit

;__LHHHHHHJJ

Das Klingenblatt

verjiingt sich zur
Schneide hin gleich-

Der Kropf

Verdickung, die ein Abrutschen der Hand vom Griff
zur Klinge erschwert und das Eintreten von Schmutz
in die Fugen verhindert.

VICTORINOX
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Der Klingenriicken

Die Balance

ist in perfekter Weise ausgewogen. Sie lasst
das Messer gut in der Hand liegen und erleichtert
den Gebrauch auch bei langerem Arbeiten.

Der Griff

aus ergonomisch
geformtem
Kunststoff

Die Nieten

durch Stahl und
Griff sorgen fiir
eine besonders
stabile Verbindung.

Die Klinge

ist aus einem
Stlick geschmiedet
und gleichmassig
gehértet.
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SWIBO

DIE MIT DEM
GELBEN GRIFF

m SIGNALFARBENE GRIFFE
® HOHE ARBEITSSICHERHEIT
m SPULMASCHINENGEEIGNET

-

Arbeitssicherheit wird bei uns gross
geschrieben. Die Signalfarbe Gelb lasst
Sie lhre Messer auch in einem unruhigen
Arbeitsumfeld schnell wiedererkennen.
Der zur Klinge hin verlangerte Griff sorgt
ebenfalls fir erhéhte Sicherheit.



FIBROX

VON PROFIS FUR PROFIS

ERGONOMISCH. RUTSCHFEST. SICHER.
EXTREM LANGE LEBENSDAUER
LEICHTES NACHSCHLEIFEN

Die Fibroxmesser vereinen alle wichtigen
Eigenschaften flr den professionellen
Einsatz. Aber auch Hobbykdche legen immer
mehr Wert auf eine optimale Ausrlstung in
der Kiiche und arbeiten mit Messern aus
dieser Linie.




NENAD MLINAREVIC‘,‘ DANIEL HUMM




KULINARISCHE
KREATIVE ARBEITEN
MIT DEN MESSERN
VON VICTORINOX

Der hohe Anspruch, den ein Spitzenkoch an sich und seine kulinarischen Kreationen
hat, gilt selbstversténdlich auch fiir seine Ausstattung. Neben ausgesuchten Zutaten
und aussergewohnlichen Rezeptideen ist fiir die gelungene Umsetzung seiner Kochkunst
das hochwertige Messer in der Hand mitentscheidend.

Weltklassekdche vertreten die Marke Victorinox und arbeiten aus Uberzeugung mit
unseren Cutlery Kollektionen:

Nenad Mlinarevic
18 Gault Millau Punkte und «Schweizer Koch des Jahres 2016».
Chefkoch im Zwei-Sterne-Restaurant «Focus» im Park Hotel Vitznau, Schweiz.

Daniel Humm
Chefkoch und Miteigentiimer des Drei-Sterne-Restaurants «Eleven Madison Park»

in New York City. 2014 als viertbestes Restaurant der Welt (S. Pellegrino World's e e

50 Best Restaurants) gefhrt. Victorinox wihlen
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SCHARFEN + SICHERHEIT

EINFACH. EFFEKTIV. SICHER.

ROSTBESTANDIG
SEHR LANGE LEBENSDAUER
LEICHTE UND EFFEKTIVE HANDHABUNG

Nur scharfe Messer machen Freude beim Kochen und eine dauerhafte Schneidleistung hangt
auch vom regelmassigen Gebrauch des Wetzstahls ab. All unsere Modelle stammen

aus europaischer Produktion und besitzen erfahrungsgemass eine sehr lange Lebensdauer.
Ergonomisch geformte Griffe lassen die Werkzeuge gut in der Hand liegen.



Erfahren Sie
mehr iber das
richtige
Messerschleifen
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SPEZIALMESSER

GEFRAGTE SPEZIALISTEN

MESSER UND KLINGEN FUR DEN SPEZIALISIERTEN EINSATZ
EXTREM HOHE FUNKTIONALITAT
ROBUST UND LANGLEBIG

Ob kleiner praktischer Helfer oder ein Messer flr den industriellen /
Dauereinsatz, Victorinox héalt eine Auswahl an Spezialmessern fir
Industrie und Handwerk bereit.




KUCHENUTENSILIEN

MULTITASKING

Schneiden, Schalen, Raspeln, Schnitzen ...

Victorinox halt diverse nitzliche Kiichenhelfer bereit. Die Sparschaler

in fréhlichen Farben, Gemusereiben, Flaschenéffner, Geflligelscheren oder
Fleischklopfer sind unverzichtbare Klassiker in unserem Sortiment.
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SCHEREN

SEIT 1930

AUSWAHL AN FUNKTIONELLEN HAUSHALTSSCHEREN
COIFFEUR-, HANDARBEITS- UND PAPIERSCHEREN FUR DEN
PROFESSIONELLEN EINSATZ

ROSTFREIE SCHEREN MIT LICHTECHTEN KUNSTSTOFFGRIFFEN
ODER GESCHMIEDETE UND VERNICKELTE SCHEREN

Victorinox flhrt seit den 30er-Jahren des letzten Jahrhunderts auch Scheren

im Sortiment. Seit jeher werden unsere Modelle in namhaften Scherenschmieden
in Europa gefertigt und natrlich entsprechen auch diese Werkzeuge unserem
hohen Qualitatsanspruch.




MANIKURE + PEDIKURE

ROSTFREI. KLASSISCH.
SWISS MADE.

= PRAZISIONSINSTRUMENTE IN HANDLICHEN FORMATEN

= MIT DEM HERSTELLER «RUBIS» HABEN WIR
EINEN ZUVERLASSIGEN PARTNER AN UNSERER SEITE

= EINE GROSSE AUSWAHL AN SETS ERHALTLICH
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MATERIALIEN

DIE RICHTIGE ‘

PFLEGE

m Die Klinge

Gute Qualitat braucht regelmassig Pflege und fir eine
lange Lebensdauer empfiehlt es sich, die Messer direkt
nach Gebrauch unter fliessendem Wasser mit einem
milden Spulmittel zu reinigen. Bleiben die Messer tber
langere Zeit ungereinigt, kdnnen salz- oder saurehaltige
Speisereste Flecken auf der Klinge hinterlassen.

Spillmaschinengeeignete Messer sind auf der Ver-
packung mit entsprechenden Symbolen gekenneichnet.

Fein geschliffene Messer sollten nur zum Schneiden,
nicht zum Hebeln oder Hacken verwendet werden.
Fiir Knochen und Ahnliches bitte entsprechend robuste
Produkte von Victorinox verwenden (z.B. Haubeil).

m Der Wetzstahl

Die Reinigung des Wetzstahls halt ihn hygienisch und
funktionsféhig. Bitte die Stahle ebenfalls mit einem
milden Spulmittel unter fliessendem Wasser reinigen
und gut trocknen. Lagern Sie einen Wetzstahl wenn
méglich in einem Messerblock.

= Holzgriffe

(z.B. Rosewood)

Palisander ist ein sehr hartes Holz, das im Gebrauch
wenig Abnutzung zeigt und aufgrund seines natirlich
hohen Olgehalts eine sehr gute Resistenz gegen
Feuchtigkeit aufweist. Damit dies so bleibt und Sie
lange Freude an Ihren Messern mit Holzgriff haben,
reinigen Sie diese niemals in der Spllmaschine.

m Kunststoffgriffe

(z.B. Swiss Classic)

Die Kunststoffgriffe der Haushaltsmesser sind
grundséatzlich zur Reinigung in der Spilmaschine
geeignet. Wir empfehlen jedoch auch hier das
Reinigen von Hand.
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VIELSEITIG. FUNKTIONELL.
SWISS MADE.
SCHWEIZER TASCHENMESSER

Das kleine rote Taschenmesser mit dem Kreuz- und Schild-Emblem auf der
Schale steht symbolisch flir das Unternehmen Victorinox. Es zeigt auf
einzigartige Weise, was exzellentes Schweizer Handwerk und beeindruckendes
Know-how zu leisten vermogen.

Allein das Messersortiment umfasst heute Giber 1200 Modelle und jedes tragt
die DNA des «Original Swiss Army Knife» in sich. Heute wie vor 130 Jahren
stehen Victorinox-Produkte fir Funktionalitat, Innovation und unverwechselbares
Design. Gefertigt mit einem Qualitatsanspruch, der keinen Kompromiss zulasst.

KLEINE MITTLERE GROSSE
TASCHENMESSER TASCHENMESSER TASCHENMESSER SWISS TOOLS






SWISS ARMY KNIVES CUTLERY WATCHES

TRAVEL GEAR APPAREL FRAGRANCES



